DESSER TS

DESSERTS

CHEF'S WEEKLY DESSERT CREATION
A special sweet creation by our culinary team

WARM CHOCOLATE FOREST (VG)
Warm chocolate brownie, forest fruits,
chocolate crunch, vanilla ice cream

APPLE CRUMBLE PIE (VG)
Cinnamon, buttery crumble, caramel sauce with
whipped cream
ORANGE CREME BRULEE (VG)(GF)

SEASONAL FRUIT AND SORBET (V)(GF)(DF)

CREATION DU DESSERT DE LA SEMAINE
Une création sucrée spéciale, préparée par l’équipe culinaire

CHOCOLAT ET FRUITS DE LA FORET (VG)

Brownies chauds au chocolat, fruits de la forét,
croustade de chocolat, créme glacée a la vanille

CROUSTADE AUX POMMES (VG)
Cannelle, croustade, sauce caramel avec
créme fouettée
CREME BRULEE A LORANGE (V)(SG)

SORBET ET FRUITS DE LA SAISON (V)(GF)(DF)

Legend: (GF) Gluten Free, (DF) Dairy Free, (V) Vegan, (VG) Vegetarian, (N) Nuts, (P) Pork

Please advise our staff of any food allergies and dietary restrictions so that we can accommodate.
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