
L U N C H

ENTRÉE SALADS AND MAIN COURSE

Chicken Souvlaki  Bowl
Romaine, cucumber, tomato, red onion, ol ives, feta, f ingerl ing potato, Tzatziki  (GF)

Asian Cabbage Salad with Hoisin Shrimp
Edamame, carrots , cucumber, cr ispy onions, miso soy vinaigrette (DF)(GF)

Sandwich of the Day
Served with French fr ies, soup, or side salad

Steak Frites
7oz AAA Ribeye, RC fr ies, creamed spinach, Cabernet jus (GF)

Moules Frites
Nduja sausage, fennel , tomato (GF)

Spaghetti  à la Carbonara
Sous-vide egg, guanciale, parmesan

Crispy Eggplant “Parmigiana”
Vegan cheese, marinara sauce (DF) (VG)

Duck Soba Noodle Soup
Glazed duck breast , mushroom, spinach, 

green onions, cr ispy shallots , duck broth (GF) (DF)

Catch of the Day

RC Burger
Gruyère Cheese, mushroom, bacon, lettuce, tomato, pickles, honey BBQ aïoli

Choice of:  6oz Beef patty or gri l led chicken breast

PROTEIN ADD ONS:

Steak, Shrimp, Chicken, Salmon

Please advise our staf f  of  any food al lergies and dietary restr ict ions so that we can accommodate.

Legend: (GF)  Gluten Free,  (DF) Dairy Free,  (V)  Vegan,  (VG) Vegetarian,  (N)  Nuts ,  (P)  Pork

STARTERS

Soup of the Day

Shrimp Croquette
Fried parsley, arugula salad, tar tar sauce

Caesar Salad
Romaine hear ts , bacon, parmesan, white anchovy, brioche croutons (VG)

RC Winter Salad
Organic greens, fennel , orange, blue cheese, candied pecans, 

white balsamic vinaigrette (GF) (VG) (N)

Ahi Tuna Tiradito
Leche de t igre, sweet potato, sesame, green onion (DF) (GF)

Crispy Vegetable Gyoza
Ginger and soy dipping sauce (DF) (VG)



D É J E U N E R

Veuil lez informer notre personnel de toute al lergie et  restr ict ions al imentaires af in que
nous puissions les prendre en compte.

Légende: (SG) Sans Gluten,  (SL)  Sans lait ,  (V)  Vegan,  (VG) Végétarien,  (N)  Noix ,  (P)  Porc

SALADE ET PLATS PRINCIPAUX

Bol au poulet Souvlaki
Romaine, concombres, tomates, oignons rouges, ol ives, féta, 

pommes de terre f ingerl ing, Tzatziki  (GF)

Salade de chou asiatique et crevettes au hoisin
Edamame, carottes, concombres, oignons crousti l lants,

vinaigrette miso et soya (SL) (SG)

Sandwich du jour
Servit  avec pommes fr ites, soupe, ou petite salade

Steak Frites
Entre-côte de boeuf AAA (7oz) , pommes fr ites RC,

épinards en crème, jus Cabernet (SG)

Moules Frites
Saucisse Nduja, fenouil , tomates (SG)

Spaghetti  à la Carbonara
Oeuf sous-vide, guanciale, parmesan

Aubergine à la “Parmigiana”
Fromage vegan, sauce marinara (SL) (VG)

Bouillon de soba au canard 
Poitr ine de canard, champignons, épinards, 

oignons ver ts , échalotes, bouil lon de canard (SG) (DF)

Poisson du jour

Le Burger RC
Fromage  Gruyère, champignons, bacon, laitue, tomates, cornichons, 

aïol i  au BBQ et au miel

Choix de:  Gallette de boeuf 6oz ou poitr ine de poulet gri l lée

RAJOUTS DE PROTÉINES:

Steak, crevettes, poulet , saumon

ENTRÉES

Potage du jour

Crevettes en croquette
Persil  rôti , salade roquette, sauce tar tare

Caesar Salade César
Coeurs de laitue romaine, bacon, parmesan, anchois blancs,

croutons de brioche (VG)

Salade hivernale du Club
Verdures biologiques, fenouil , fromage bleu orange, pacanes caramélisées, 

vinaigrette au balsamique blanc (SG) (VG) (N)

Tiradito au thon Tiradito
Leche de t igre, papates douces, sésames, oignons ver ts (SL) (SG)

Gyoza crousti l lant aux légumes
Sauce trempette au gingembre et soya (SL) (VG)


