
D I N N E R

STARTERS

LOBSTER BISQUE
Cognac, orange crème fraîche

BELLA CASARA BURRATA
Maple roasted squash, arugula, pancetta, hazelnut, white balsamic

(N)(GF)

FOIE GRAS PARFAIT
Quince, brioche, Tawny Port

ROASTED BEETROOT SALAD
Feta, quinoa, chickpeas, lemon garlic vinaigrette

(VG)(GF)

MAINS AND ROASTS

PAN SEARED ATLANTIC HALIBUT
Creamy polenta, baby spinach, coriander & vanilla sauce

(GF)

6OZ AAA BEEF TENDERLOIN
Potato cake, garlic green beans, wild mushroom, peppercorn sauce

(GF)

GUINEA HEN ROULADE
Winter truffle, Swiss chard, mushroom risotto, rosemary jus

(GF)

BRAISED LAMB SHANK
Cumin spiced carrot, poached prune, almond purée, natural jus

(GF)(N)

ROASTED CAULIFLOWER
Celeriac purée, winter greens, fermented tomato BBQ sauce

(GF)(DF)(V)

TO SHARE

CÔTE DE BOEUF
Sautéed mushrooms, seasonal vegetables

Includes a selection of 2 additional side dishes

Please advise our staf f  of  any food al lergies and dietary restr ict ions so that we can accommodate.

Legend: (GF)  Gluten Free,  (DF) Dairy Free,  (V)  Vegan,  (VG) Vegetarian,  (N)  Nuts ,  (P)  Pork

SIDES

Glazed carrots (VG)(GF)
Buttered green beans (VG)(GF)

Mixed mushrooms (VG)(GF)
French fries (GF)(V)(DF)
Creamy spinach (VG)(GF)
Cauliflower gratin (VG)



D Î N E R

ENTRÉES

BISQUE D’HOMARD
Cognac, crème fraîche à l’orange

BELLA CASARA BURRATA
Courge rôtie à l’érable, roquette, pancetta, noisette, balsamique blanc

(N)(SG)

PARFAIT AU FOIE GRAS
Coing, brioche, Tawny Port

SALADE DE BETTERAVES RÔTIES
Féta, quinoa, pois chiches, vinaigrette au citron et ail

(VG)(SG)

PLATS PRINCIPAUX ET RÔTIS

FLÉTAN DE L’ATLANTIQUE POÊLÉ
Polenta en crème, épinards, sauce à la coriandre et vanille

(SG)

FILET DE BOEUF AAA (6OZ)
Galette de pommes de terre, haricots verts à l’ail,

champignons sauvages, sauce poivrée
(SG)

ROULADE DE PINTADE
Truffe de la saison, bette à carde, risotto aux champignons, jus au romarin

(SG)

JARRET D’AGNEAU
Carottes au cumin, prune pochée, purée aux amandes, jus

(SG)(N)

CHOU-FLEUR RÔTI
Purée de céleri-rave, verdures hivernales, sauce BBQ aux tomates fermentées

(SG)(SL)(V)

À PARTAGER

CÔTE DE BOEUF
Champignons rôtis, légumes de la saison

Inclus une sélection de deux accompagnements

Veuil lez informer notre personnel  de toute al lergie et  restr ict ions
al imentaires af in que nous puissions les prendre en compte.

Légende: (SG) Sans Gluten,  (SL) Sans lait ,  (V)  Vegan,  (VG) Végétarien,  (N) Noix,  (P)  Porc

ACCOMPAGNEMENTS

Carottes caramélisées (VG)(SG)
Haricots verts au beurre (VG)(GF)

Assortiments de champignons (VG)(SG)
Pommes frites (GF)(V)(DF)

Épinards à la crème (VG)(SG)
Gratin de chou-fleur (VG)


