
BISTRO MENU

TO SHARE

BEEF SLIDERS (2)
Cheddar,  BBQ aïoli

CRISPY VEGETABLE SPRING ROLL
Sweet chil i  sauce

(DF) (VG)

ROSEMARY AND PARMESAN FRIES
Garlic aïol i

(VG)(GF)

CRISPY CALAMARI
Spicy Marinara

(DF)

½ DOZEN OYSTER ON THE ROCKS
Classic mignonette,  lemon, hot sauce

(GF) (DF)

ARTISAN CHEESE AND CHARCUTERIE BOARD
Olives,  gherkins,  f ig jam, candied nuts,  gri l led bread

(N)

MAIN COURSE

CHICKEN CAESAR SALAD
Romaine Hear ts , bacon, parmesan,
white anchovy, brioche croutons

ASIAN CABBAGE SALAD WITH HOISIN SHRIMP
Edamame, carrots, cucumber, cr ispy onion,

miso soy vinaigrette

CRAB CAKE BURGER
Remoulade sauce, vinegar slaw, RC Fries

STEAK FRITES
7oz AAA Beef Ribeye, creamed spinach, Cabernet Jus

(GF)

Please advise our staff of any food allergies and
dietary restrictions so we can accommodate.

Legend: (GF) Gluten Free, (DF) Dairy Free, (V) Vegan, 
(VG) Vegetarian, (N) Nuts, (P) Pork



MENU BISTRO

À PARTAGER

PETITS HAMBOURGEOIS (2)
Cheddar,  aïol i  au BBQ

ROULEAUX PRINTANIER AUX LÉGUMES
Sauce douce aux chil is

(SL) (VG)

POMMES FRITES AU ROMARIN
Aïoli  à l ’aï l

(VG)(SG)

CALMARES CROUSTILLANTS
Sauce  marinara épicée

(SL)

½ DOUZAINE D’HUÎTRES EN COQUILLE
Mignonette,  citron,  sauce épicée

(SG)(SL)

CHARCUTERIE DE FROMAGES ASTISANS
Olives,  gherkins,  confiture de f igues,

noix caramélisées,  pain gri l lé
(N)

PLAT PRINCIPAL

SALADE CÉSAR AU POULET
Coeurs de romaine, bacon, parmesan,
abchois blancs, croutons de brioche

SALADE DE CHOUAVEC CREVETTES AU HOISIN
Edamame, carottes, concombres, oignons crousti l lants,

vinaigrette miso au soya

BURGER À LA GALLETTE DE CRABE
Remoulade, salade de chou vinaigré, pommes fr ites RC

STEAK FRITES
Entre-côte de boeuf AAA (7oz) , épinards en crème, 

jus Cabernet
(SG)

Légende: (SG) Sans gluten,  (SL)  Sans lait ,  (V)  Végan,  
(VG) Végétarien,  (N)  Noix ,  (P)  Porc

Veuillez informer notre personnel de toutes allergies et restrictions 
alimentaires afin que nous puissions les prendre en compte.


