
D I N N E R

STARTERS

SEAFOOD BOUILLABAISSE
Market fish, scallops, prawn, mussels, rouille sauce

BROADWOOD FARMS BEETROOT SALAD
Arugula, feta, orange mustard seed vinaigrette

(VG)(GF)

ENDIVE AND BLACK WALNUT SALAD
Bleu cheese, dried grapes, roasted pear vinaigrette

(GF)(VG)

P.E.I. OYSTER GRATIN
Leek, Pernod, lemon cream

PAN SEARED QUEBEC FOIE GRAS
Quince, spiced port

MAINS AND ROASTS

WILD PACIFIC HALIBUT
Baby vegetables, orange sweet potato purée, citrus sauce vierge

(GF)

6OZ AAA BEEF TENDERLOIN
Potato pavé and grilled vegetables, Bordelaise sauce 

(GF)

GUINEA HEN AND TRUFFLE ROULADE
Mushroom risotto, fall vegetables, rosemary jus

(GF)

POACHED LOBSTER AND ZUCCHINI ROULADE
Lobster Hollandaise, chili oil

(GF)

ROASTED CAULIFLOWER T-BONE
Fingerling potatoes, frisée, Romesco sauce

(V)(GF)(DF)(N)

TO SHARE

16OZ CHÂTEAUBRIAND
Centre-cut AAA beef tenderloin, Bordelaise sauce 

(GF)

Selection of three side dishes

Please advise our staf f  of  any food al lergies and dietary restr ict ions so that we can accommodate.

Legend: (GF)  Gluten Free,  (DF) Dairy Free,  (V)  Vegan,  (VG) Vegetarian,  (N)  Nuts ,  (P)  Pork

ADD ONS 

PAN -SEARED FOIE GRAS   |    CAVIAR (10G)    |   GRILLED HALF LOBSTER TAIL

SIDES
Glazed carrots (VG)(GF)

Mixed mushrooms (VG)(GF)
French fries (GF)(V)(DF)
Creamy spinach (VG)(GF)

Brussels sprouts with pancetta (P)(GF)(DF)
Cauliflower gratin (VG)



D Î N E R

ENTRÉES

 BOUILLABAISSE AUX FRUITS DE MER
Poisson du marché, pétoncles, crevettes géantes, moules, sauce rouille

SALADE AUX BETTEAVES DE BROADWOOD FARMS
Roquette, féta, vinaigrette à l’orange et graines de moutarde

(VG)(SG)

SALADE ENDIVES ET NOIX NOIRES
Fromage bleu, raisins séchés, vinaigrette à la poire rôtie

(SG)(VG)

GRATIN D’HUÎTRES DE L’ÎLE-DU-PRINCE-ÉDOUARD
Poireaux, Pernod, crème de citron

 FOIE GRAS DU QUÉBEC POÊLÉ
Coing, Port aux épices

PLATS PRINCIPAUX ET RÔTIS

FLÉTAN DU PACIFIQUE
Jeune légumes, purée de pommes de terre, sauce vierge aux agrumes

(SG)

FILET DE BOEUF 6OZ AAA
Pavé de pommes de terre avec légumes grillés, sauce Bordelaise 

(SG)

ROULADE DE PINTADE AUX TRUFFES
Risotto aux champignons, légumes de la saison, jus au romarin

(SG)

ROULADE AU ZUCCHINI ET HOMARD POCHÉ
Hollandaise d’homard, huile de chillis

(SG)

FILET DE CHOU-FLEUR RÔTI
Pommes de terre Fingerling, frisée, sauce Romesco

(V)(SG)(SL)(N)

À PARTAGER

CHÂTEAUBRIAND DE 16OZ
Coupe centrée de filet de boeuf AAA, sauce Bordelaise

(SG)
Avec une sélection de trois accompagnements

Veuil lez informer notre personnel  de toute al lergie et  restr ict ions
al imentaires af in que nous puissions les prendre en compte.

Légende: (SG) Sans Gluten,  (SL) Sans lait ,  (V)  Vegan,  (VG) Végétarien,  (N) Noix,  (P)  Porc

ACCOMPAGNEMENTS
Carottes glacées (VG)(SG)

Assortiment de champignons (VG)(SG)
Pommes de terre frites (SG)(V)(SL)

Épinard sen crème (VG)(SG)
Choux de Bruxelles avec pancetta (P)(SG)(SL)

Gratin de chou-fleur (VG)

À RAJOUTER
FOIE GRAS POÊLÉ   |    CAVIAR (10G)    |   UNE MOITIÉ DE QUEUE D’HOMARD



D E S S E R T S

HAZELNUT AND VANILLA ECLAIR
(N) (VG)

CARAMEL CHOCOLATE TART
Ganache, feui l let ine , milk chocolate Chanti l ly

(VG) 

SEASONAL FRUIT AND SORBET
Quince and cranberry consommé

(V) (DF)(GF)

ARTISAN CHEESE SELECTION
Fig jam, gr i l led walnut bread, spiced nuts

(VG)(N)

ÉCLAIR AUX NOISETTES ET VANILLE
(N) (VG)

TARTE AU CHOCOLAT/CARAMEL
Ganache, feui l let ine , Chanti l ly au chocolat au lait

(VG) 

FRUITS DE LA SAISON ET SORBET
Consommé au coing et  canneberges

(V) (SL) (SG)

SÉLECTION DE FROMAGES ARTISANS
Compote aux f igues , pain aux noix , 

noix aux épices
(VG)(N)

SPECIALTY COFFEES
 

FLAMING SPANISH COFFEE 12
Brandy,  Kahlua,  whipped cream

IRISH COFFEE 12
Jameson, brown sugar,  whipped cream

 
B-52 COFFEE 12

Bailey’s ,  Kahlua,  Grand Marnier
   



SELECTION BY THE GLASS
SÉLÉCTION AU VERRE

WHITES /  BLANCS

 
CHARDONNAY, Cloudsley Cellars , Niagara VQA

6oz. 14 Bottle/Boutei l le 47
 

CHABLIS, Domaine Dampt , Bourgogne France
6oz. 20 Bottle/Boutei l le 82

 
PINOT GRIGIO, Kupelwieser, Trentino-Alto Adige

6oz. 16 Bottle/Boutei l le 51
 

SAUVIGNON BLANC, Torrent Bay, Nelson NZ
6oz. 15 Bottle/Boutei l le 45

 
SANCERRE BLANC, Domaine Jean-Paul Picard et  Fi ls , Loire

6oz. 21 Bottle/Boutei l le 82
 

ROSÉ, Chàteau Cazal  Viel , Languedoc-Roussi l lon, France
6oz. 16 Bottle/Boutei l le 51

 

SPARKLING /  MOUSSEUX

 
CHAMPAGNE, Vouvray Brut , Domaine De La Châtaigneraie , Loire Valley France

6oz. 20 Bottle/Boutei l le 82
 

CAVA , Paras Balta , Cote Mediterraneen Spain
6oz. 17 Bottle/Boutei l le 55

 
PROSECCO, Serenissima, Veneto Italy

6oz. 15 Bottle/Boutei l le 49
 

REDS /  ROUGES
 

CABERNET SAUVIGNON, Gran Reserva Vina Chocalan, Maipo Valley Chile
6oz. 18 Bottle/Boutei l le 69

 
BORDEAUX, Chateau Les Vieux Ormes, Lalande de Pomerol

6oz. 20 Bottle/Boutei l le 75
 

PINOT NOIR, Les Vi l lages Bachelder, Niagara VQA
6oz. 17 Bottle/Boutei l le 55

 
CHIANTI , Torre a Cona, Fiorentini  Tuscany

6oz. 20 Bottle/Boutei l le 65
 

SHIRAZ, Wakefield, Clare Valley Austral ia
6oz. 17 Bottle/Boutei l le 55


