
Flétan en croûte d‘herbes et de pommes de terre, ragout aux haricots cannellini

Potage
Potage à la citrouille et aux épices, assortiment de rouleaux de pains

Sélections froides
Salade de chou frisé avec courge rôtie, grenade et vinaigrette tahini

Verdure biologiques de Broadwood Farms, vinaigrette aux canneberges
Tartelette aux oignons caramélisés, poires et fromage bleu

Saumon fumé, oignons marinés, câpres, citron
Salade aux petoncles et fregola, préserve aux tomates, 

vinaigrette au citron et aux herbes

Charcuterie et fromages de la région, préserves de la saison, grissini, fruits
séchés, baguette, moutarde, cornichons

Sélections chaudes

Poulet rôti, chou braisé, jus au thyme
Pommes de terre colcannon

Panais et carottes glacées à l’érable
Farce au pain des champs

Gnocchi aux herbes, ragout aux champignons, oignons cipolini, tomates séchées

Station du boucher

Poitrine de dinde mijotée,  sauce (gravy), compote aux canneberges et oranges
Jambon glacé au miel, crème à la moutarde et au persil

 

Station de desserts

Pouding au pain de pommes et cannelle, Calvados Anglaise
Gâteaux fromage au caramel 

Tartelette au chocolat (VG)
Tartelette à l’orange sanguine

Tarte à la citrouille, mascarpone a la cannelle 
Fruits de la saison

Une sélection de crèmes glacées

Buffet pour enfants

Salade au jello 
Doigts de poulet & frites avec sauce aux prunes  

 Macaroni au fromage
Brochette de fruits 

Sélections du
buffet de

l ’action de
grace


